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Sample 1223586:

Ayinger Celebrator

Nuss

Schokoladd>eWlrze Nougat
Crangen- :

schale

Getrocknete '
Frichte

Honig 0—8—g—7 o |

Malziger
.‘ Geschmack

Hopfiger

Malz 7" Geschmack
Abgang Geschmack
Nachtrunk Kérper Harmonie Rezenz
Vollmundig- Balance
keit

Geruch Geschmack / Flavour Gesamteindruck
Malz 4.5 Orangen- schale 0,4 SiRe 5,6 Rezenz 4.3
Hopfen 0,8 Schokolade 2,1 Bittere 2,3 Harmonie 5,6
Karamell 4.1 Gewlrze 0,4 Malziger 6,0 Korper 6,0
Honig 2,6 Nuss / Nougat 2,6 Saure 1,9 Abgang 4.5
Getrocknete 3,4 Kaffee 3,4 Hopfiger 1,1

Roéstaromen 4,5 Rauchiger 2,6

max = 10

Fehler

Diacetyl buttrig 0%

Oxidativ 0%

Metallisch 0%

Gekochtes 0%

Kasig / schweilig 0%
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Ergebnisse / Results:

Ayinger Celebrator

Optik
Schaum H H H H
Farbe HHHH
Gesamteindruck HHHH
Geruch
Aromaintensitét HHHI
Stiltypisches Aroma HHHH
Harmonie / Balance HHHI
Geschmack
Stiltypische Rezenz HHHH
Stiltypischer Kérper HHHH
Harmonie / Balance HHHH
Nachtrunk / Abgang HHHI
Kreativitat/Charakter HHHI

Gesamteindruck H H H I



Doppelbock (dunkel)

Ayinger
Celebrator

Brauerei Aying Franz Inselkammer KG
Aying
Deutschland

DDy~ 9 Deke g (o — foipriBes
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